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Bakon Central America
Bakon Food Equipment S.L.
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Top Cream 5-30 capot fermé

Y
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Contenu min/max.
(créme liguide)
Contenance de la cuve
Voltage

Puissance

Pression d'air
Consommation d'air
Dimensions (mm)

Dim. de la pompe (mm)
Poids

Materiau

2-10 litre

42 litres

220 / 240 VAC 50 Hz

2000 watts

780 x 500 x 1110

150 kg
Acier inoxydable

2-10 litre

42 litres

220 / 240 VAC 50 Hz
1100 watts

6 bar

400 Itr/min

780 x 500 x 1110

108 kg
Acier inoxydable

5-30 litre

92 litres

220 / 240 VAC 50 Hz

2000 watts

840 x 640 x 1110

162 kg
Acier inoxydable

5-30 litre

92 litres

220 / 240 VAC 50 Hz
1100 watts

6 bar

400 Itr/min

840 x 640 x 1110

117 kg
Acier inoxydable




